Avec la participation de Jean Matricon



Atelier amidon

emprisonne les molécules d’eau. Le milieu epagtsit
devient presgue solide.



Fiche technigue




Fiche technigue 2




Amidon : préeparation




Amidon : preparation 2







Conclusion




Atelier « bouillon de viande »

molecules aromatiques et peut servir en cuisine



Préparation d’'un bouillon

e UN Minuteur de viande en 10 lamelles.



Prearatlon de la V|ande




Cuisson de la viande







Un peu de mathématique
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Atelier confitures

molécules d’eau mieux que la pectine. Conclusiomurpgu’une confiture
prenne, elle doit étre acide et sucree.



Préparation commune




Confiture acide




Confiture neutre




Confiture basique

celui du jus de citron.



| es confituriers







Atelier émulsions




Emulsion de chocolat




Emulsion de fromage

e un fouet a main dissolution.



Chantilly de chocolat

conserver au froid.



Chantilly de fromage

conserver au froid.



Un peu de mathématigue




de fromage

Emulsion




Emulsion de chocolat




Chantilly de chocolat




Chantilly de fromage




Atelier osmose

7 \LJ L/ \J \J L/ W, L/ \J AL

osmotiques et 'atelier a pour but de les mettregreéuve
dans des conditions rudes.



Fiche technigue

valeurs initiales



On coupe les legumes ...




Atelier cuisson




Fiche technigue

u jaune.



Ouelle rigueur !







Quelgues remarques




Quelles competences ?

 |a précision des hypotheses



Mathématique et science

ONcompre, compien ae Ime 5
chacun apres le salage)



Remarques de I'enseighante

dans le travail de groupe (respect de l'autre)



